
Menu
Dia de São Valentim

14 de Fevereiro |  20h00

My Funny Valentine

Contacto p/ reservas:   T: 263 276 670  E: reservaslph@continentalhotels.eu

Reservas limitadas e antecipadas de 25% do total do menu não reembolsável. 
Estacionamento gratuito.

Na Noite de São Valentim as luzes baixam e deixam sobressair um céu estrelado, cenário 
ideal para provar o cardápio especial criado pelo chef executivo Pedro Duarte e a sua equipa. 

Às 20horas, damos-lhes as boas vindas com um cocktail “Cupido’s”, com tonalidades 
irresistíveis de rosa e púrpura. O prólogo de uma noite que se quer especial. 

Às 20h20 já na mesa, abrimos com Rebuçado da Lezíria com a forma de um dumpling 
perfeito. O Enrolado de Robalo com Espargos, na companhia da sua polenta e ao molho 

champanhe, um prato irresistível. 

Pelo meio é servido um Granizado de Lima e Vodka para limpar o palato.
 

Para o II Ato
Perna de Pato confitada em cama de batata gratin e molho de frutos do bosque, um 

diálogo de aromas e paladares sedutores que se juntam num só. 

Para sobremesa o tradicional Bolo Ópera com um toque glamoroso de couli de Morango, 
uma composição do mestre Francisco Silva. 

A Casa Paciência, com mais de 100 anos dedicados ao vinho, com identidade e muita história, 
selecionou o Ping'Amor Branco e o Ping'Amor Reserva Tinto para comemorar a efeméride 

do Amor. 

A Segafredo complementa a refeição com um Café de grãos selecionados numa infusão 
aromática de sabor sublime e na boa companhia de um Biscoito de Azeite e Noz, receita 

centenária do Ribatejo.
 

Este cenário idílico é acompanhado com Música ao Vivo e canções temáticas: “L.O.V.E.” (Bert 
Kaempfert/Milt Gable) e popularizado por Nat King Cole; Eu Sei Que Vou-te Amar (Vinícius de 

Morais e Tom Jobim), ou “The Look Of Love” (Burt Bacharach/Hal David), entre outras.

49€
casal 


