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NATAL

NATAL

Celebre a Magia do 
Natal Connosco

- MENU DE NATAL -
Grupos de 6 a 29 pessoas

2 Opções à escolha
(Menu Azevinho e Estrela de Belém) 

Entrada, dois pratos principais, sobremesa e 
bebidas seleção LPH

(50% para crianças dos 4 aos 9 anos de idade)
Desde 33€ por pessoa

- BUFFET DE NATAL -
Grupos a partir de 30 pessoas

3 Opções à escolha
(Buffet Belchior, Baltazar e Gaspar)

Saladas, sopa, prato de peixe, prato de carne, prato de 
massa, sobremesa e bebidas seleção LPH

 (50% para crianças dos 4 aos 9 anos de idade) 
Desde 37€ por pessoa

Av. Barranco de Cegos 22, 
2600-214 Vila Franca de Xira 
Tel: 263 276 670

www.leziriaparquehotel.pt

http://www.leziriaparquehotel.pt/


MENU DE NATAL

MENU DE NATAL

Sopa
Creme de ervilhas com crocante de presunto 

Creme de castanhas com brunesa de legumes 
Bisque de marisco com croutons e manjericão

Creme de abóbora menina com pevides caramelizadas

Entradas
Salada de queijo de cabra caramelizado com mesclun de alfaces 

Tártaro de novilho com alcaparras, lascas de parmesão e rúcula 

Salmão marinado em citrinos com salada Waldorf
Salada de legumes crocantes, sementes e vinagrete de laranja

Pratos do Mar
Polvo assado com batatas e chalotas caramelizadas 

Corvina com esmagado de batata, tomate e espargos grelhados
Bacalhau assado lascado com broa de milho e couve salteada 

Medalhões de pescada crocante com açorda de coentros

Pratos da Terra
Frango do campo em vinho tinto com batata gratinada e abóbora assada

 Barriga de porco crocante com texturas de batata doce e salada de laranja 

Perna de perú com chipolata, duo de batata doce assada e legumes

 Novilho assado com molho à portuguesa, batata nova e couve salteada

Pratos Vegetarianos
Tofu grelhado com legumes salteados, tomate assado, funcho e manjericão 

Estufado de legumes com grão e leite de coco
Nasi Goreng de legumes com tomate seco e malagueta

Sobremesas
Cremoso de arroz doce, canela e gomos de laranja

 Brioche tostado com vinho do porto, leite creme,

 Sericaia com cremoso de ameixa e ameixa “em calda”
Mousse de chocolate e café com flor de sal e chips de chocolate

 Salada de fruta fresca

Bebidas
Vinho branco e tinto Selecção LPH, refrigerantes, sumos, cerveja 
nacional de pressão, águas minerais e café expresso ou chá

Menu Azevinho 25€ Por Pessoa
Sopa ou Entrada, 1 Prato principal de Peixe ou de Carne, Fruta da 

Época Laminada (2 variedades) e 1 Sobremesa.
Inclui bebidas durante a refeição

Menu Belchior 33€ Por Pessoa
1 Sopa ou 1 Entrada, 1 Prato Principal de Peixe e Carne, Fruta da 

Época Laminada e 1 Sobremesa
Inclui bebidas durante a refeição
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BUFFET DE NATAL
Buffet Belchior 31€ Por Pessoa
Welcome Drink e Todas as Entradas Frias

1 Sopa, 1 Peixe, 1 Carne, 1 Vegetariano, Fruta laminada da Época e Seleção de 4 Sobremesas

Buffet Baltazar 37€ Por Pessoa
Welcome Drink e Todas as Entradas Frias

1 Sopa, 1 Peixe, 1 Carne e 1 Vegetariano, Fruta Laminada da Época e 6 Sobremesas

Buffet Gaspar 37€ Por Pessoa
Welcom Drink e Todas as Entradas Frias

1 Sopa, 1 Peixe, 1 Carne, 1 Vegetariano, Fruta Laminada da Época e Seleção de 7 Dobremesas

Entradas

Tomate | Mesclun de alfaces | Pepino | Milho | Cenoura | Beterraba | Cebola Atum 
| Polvo | Orelha Fumada de Porco | Frango

Sortido de queijos com tostas e frutos secos e charcutaria Fritos de 
cozinha (rissóis, pasteis de bacalhau, croquetes de vitela)

Molhos

Vinagrete de frutos vermelhos | Molho cocktail | Molho de iogurte | 
Maionese de manga e lima | Vinagrete

Sopa
Creme de ervilhas com crocante de presunto 

Creme de castanhas com brunesa de legumes 
Bisque de marisco com gressinos e manjericão 

Creme de abóbora menina com pevides 
caramelizadas

Pratos do Mar
Strudel de salmão com espinafres e requeijão, brunesa de maçã 

Corvina assada no forno à portuguesa
Bacalhau à Casa Lezíria

Massada de Tamboril aromatizada com funcho

Pratos da Terra
Perna de perú com chipolata, duo de batata doce assada e legumes

 Dueto de porco e vaca estufados em vinho tinto e canela com arroz de enchidos
Lombo de porco com puré de castanhas e maçã caramelizada 

Ensopado de Cabrito

Pratos Vegetarianos
Tofu grelhado com legumes salteados, tomate assado, funcho e manjericão 

Estufado de legumes com grão e leite de coco
Nasi Goreng de legumes com tomate seco e malagueta 

Beringela à parmegiana

Sobremesas
Bolo rei | Arroz doce | Trouxas ovos | Lampreia de ovos | Rabanadas | Filhoses de abóbora | Azevias

 Tronco de Natal | Sericaia | Tarte de Maçã | Tarte de Amêndoa | Leite creme
Fruta laminada da Época | Salada de frutas frescas

Bebidas
Vinho branco e tinto Selecção LPH, refrigerantes, sumos,

cerveja nacional de pressão, águas minerais e café expresso ou chá
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